SMALL DANISH HOTELS
tnotents of Kapprness

Klassisk julebuffet

Marineret sild m/kapers
m/rodleg & cremet karrysalat

Lun redspattefilet
m/remoulade & citron

Tarteletter
m/henseked i asparges

Lun leverpostej
m/sprod bacon, champignon
& syltede rodbeder

Julemedister
m/grenlangkal &
sukkerglaserede kartofler

Sma frikadeller
m/redkal & surt

Ris a” la mande
m/mandler & kirsebaersauce

Min. 10 personer
Pr. pers. ud af huset kr. 279, -
Pr. pers. pa hotellet kr. 32 9, -

Tilkeb

Héndpillede rejer
m/xg fra Vibens Fryd,
mayonaise, citron & urter
Pr. pers. kr. 49,—
Pandestegt rodspettefilet
m/remoulade & citron
Pr. pers. kr. 49,—
Varmroget laks

Fra Fiskecompagniet, Voruper
m/syltede fennikel & urtecreme

Pr. pers. kr. 59, -

Lun ribbenssteg
m/redkal

Pr. pers. kr. 69,-

Ostebret m/2 slags specialiteter
Fra Thise Mejeri
m/beer sylt, druer & kiks

Pr. pers. kr. 89,-

Hjemmebagt julerugbrod
Surdejsbrod og smer

Pr. pers. kr. 20, -

Den lille juleanretning

Marineret sild m/kapers
m/rodleg & cremet karrysalat
Tartelet
m/henseked i asparges

Morbradbef
m/blede log, champignon a la
creme & surt

Ris a” la mande
m/mandler & kirsebaersauce

Min. 6 personer
Pr. pers. ud af huset kr. 22 9,—
Pr. pers. pa hotellet kr. 279, -

Jule-gourmetmenu

1 vores Gourmetrestaurant

Osters fra Veno
ZDble boullion, dildolie, peberrod
& blegselleri sne

Hamachi fra Hanstholm
Pimentcreme, torret tomat, syltet gron tomat,
aromatiske urter, tomatponzu & pistacieolie

Smerbagt vesterhavs fangst
Grenkal, yuzu gel, fennikel, hyldeblomst
beurre blanc, yuzu kosho & @rteskud

Rosastegt Andebryst
Fermenteret logpure, glaseret rodbede,
rosagrenkal, tragtkantareller, rod melde
& bromber beurre rouge

Yoghurt iscreme
Syltede vilde blabeer, ristede hasselngdder
vallekaramel, skovsyre & tuille

NB! Gourmetmenu kun pa hotellet

2 retter pr. pers. kr. 399,-
3 retter pr. pers. kr. 49 9,—
4 retter pr. pers. kr. 599,—
5 retter pr. pers. kr. 69 9,-

Regional
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HOTEL THINGGAARD

Juletapas-buffet

Varmroget laks
Fra Fiskercompagniet, Voruper
Syltede fennikel & urtecreme

Skaldyrssalat
m/rejer, krebs og asparges i
cremet skaldyrsdressing & urter
Torret Serrano skinke
m/sprode salater, saltede mandler & aioli

Spansk Bresaola
m/oliven, basilikumpesto & syltede redlog

Let sprengt andebryst
m/kirsebarcreme, syltede graeskar & nedder

Spendende polser
m/syltede tomater & humus

Sma frikadeller og juleteerte
m/mozzarella, bacon & gront

Vesterhavsost fra Thise Mejeri
m/bearsylt & druer
Chokolade brownie
m/ganache, ber & ngddecrunch

Min. 10 personer
Pr. pers. ud af huset kr. 349,-
Pr. pers. pa hotellet kr. 39 9,—

Reservér
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Nu!
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