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Klassisk julebuffet Tilkeb Juletapas-buffet

Marineret sild m/kapers Handpillede rejer Varmroget laks
Rodlog & karrysalat m/smilende g, Fra Fiskercompagniet, Voruper
Lun rodspattefilet dild mayonaise & citron Syltede fennikel, estragon may, sprode salater
Remoulade & citron Pr. pers. kr. 40 = Vesterhavsfisk
Tarteletter Signatur varmreget laks Handpillede rejer, syltede tomater, saltede mandler, urter
m/henseked i asparges Fra Fiskecompagniet, Voruper Torret landskinke
Lun leverpostej Pr. pers. kr. 45, - Zblesalat, Thyboflager, aioli
Spred bacon Lun andebryst Carpaccio af spansk bresaula
Champignon m/frisk rodkalssalat Oliven, basilikum pesto, syltede rodlog
Syltede rodbeder Pr. pers. kr. 88, - Let sprengt Berberiand
Julemedister L bb . Kirsebzrflode, syltede graskar, hasselnodder
. un ribbensste
Grenlangkdl & 68 8 Spendende polser
sukkerglaserede kartofler Pr. pers. kr. ’- Peber tapenade, sprad frissé
Sma frikadeller Ostebret med specialiteter Sma frikadeller
Rodkal & surt Svl Fdra Tgn.ske Juleteerte med mozzarella, gront, bacon
; tede abrikoser,
Risalamande r)r,1and1er og kiks Thise stebraet
Mandler & kirsebzrsauce > 75 Sode abrikoser, rugkiks
: r. pers. kr. -
Min. 10 personer ) p i / Mandel Mazarin
Pr. pers. ud af huset kr. 2 59,— H]e;nrr(lie!)?)gtéulerugbrﬂd Hvid chokoladeganache, noeddecrunch
urdejsbrod og smer
Pr. pers. pa hotellet kr. 399, - ] 8

P 1. 20 Serveres med surdejsbrad og smer
r. pers. kr. -
P ’ Min. 10 personer
Pr. pers. ud af huset kr. 289, -

Pr. pers. pa hotellet kr. 399 -
— j&/ 0 O07CS %MWWW’—

Jule-gourmetmenu Traditionsrig julemenu

Amouse Forret
Blancheret reje Hjemmesyltet sild
Gron tomat, frisk flede, dildolie Syltet skalottelog, ®ble, peberodsflode, sennepskorn, dild
Hvide ribs-sne, aromatiske urter Koldroget laks
Forret Fra Fiskercompagniet, Voruper

Bagt kuller \\\\ Rzvesauce, Syltet fennikel, urter

Gronkal, syltet fennikel, kervel, = “ Pankopaneret rodspattefilet
Yu?u beurr?blanc, orredrogn \ Grov remoulade, citron
Surdejs foccacia, kernemelkssmor ] &
| Serveret m/surdejsfoccacia, hjemmebagt
Mellemret |

. . rugbred, pisket kernemalkssmor
Grillet kammusling

Svampe-boullion, brunet smer, ponzu Hovedret
Syltet stikkelsbzr, hasselned, koriander Andebryst
Hjemmesyltet rodkal, julekrydderier
Hovedret Brunede sma aspargeskartofler
Rosastegt andebryst
Glaseret, rehydreret redbede, brombeer, Stegt julemedister
Rosa grenkal, tragtkantarel, aromatisk peber hjemmesyltede asier m/krondild
Rodmelde, bromber glace Julesauce
Dessert Dessert

Tonkab@nne-iscreme Risalamande
Kirsebzer, saltet marengs, rod skovsyre, tuille  HOTEL THINGGAARD Mandler, kirsebarsauce
Friteret bao, yoghurt-stov HURUP THY Pr. pers. kr. 475,—
Pr. pers. kr. 670,— 2004 2024 (kun mod forudbestilling)
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